Catering

Herbst — Karte 2018

Hotel — Restaurant

Schauenburg

Stoll GmbH

GUSTO

HOTEL SCHAUENBURG STOLL GMBH
AM SCHAUMBERG 19; 66636 THOLEY
TEL.: 06853/2588 ; FAX: 06853/30146
MAIL: kontakt@hotel-schauenburg.de



Unsere Weinempfehlung

Alle Weine im Ausschank 0,21 Krug 5,00 € 0,51 Krug 12,50 €

Weilwein

2015

Grauer Burgunder, Q.b.A, Rheinhessen
kriftig, fruchtig, trocken

2015 Airéne, DOC, Spanien
aromatisch, leicht, mild

2015 Chardonny, d’ Or Siidfrankreich
trocken, nobel

Roséwein

2015 Dornfelder, Q.b.A., Nahe
harmonisch, elegant, feinherb

2017 Samtrot, QbA Wiirttemberg
halbtrocken, extraktreich

Rotwein

2016 Regent, Q.b.A., Pfalz
volles Aroma, Fiille, wenig Tarine, trocken

2015 Merlot Pay d’ Oc, Stid-Frankreich
gehaltvoll, breite Tanine, trocken

2017 Robal, DOC, Spanien, Valencia
halbtrocken, leicht

Flaschenweine

Weillwein

2015 Chardonny, AOC, Stid-Frankreich
trocken, kriftig, nobler Wein

2015 Grauer Burgunder, Q.b.A., Pfalz
kriftig, fruchtig, trocken

2013 Sauvignon, AOC, Burgund,
ausdrucksvoll, fruchtig, trocken

Roséwein

2015 Dornfelder, Q.b.A., Nahe
harmonisch, elegant, feinherb

2017 Samtrot,Q.b.A Wiirttemberg
halbtrocken, extraktreich

Rotwein

2017 Samtrot, Q.b.A. Wiirttemberg
halbtrockern, extraktreich

2016 Regent, Q.b.A., Pfalz
volles Aroma, Fiille, wenig Tarine, trocken

2015 Merlot Pay d’ Oc, Siid-Frankreich

Gehaltvoll, breite Tanine, trocken

Meniikarte

17,50 €

17,50 €

28,00 €

17,50 €

20,50 €

20,50 €

17,50 €

17,50 €



Herbstmenii 2018 29,50 €

SiiBkartoffelsuppe

O o% o
XXX

Kalbsgeschnetzeltes mit Waldpilz-RahmsoBe

Herbstgemiise, Schupfnudeln

O o% o
O 00 00

Vanilleeis mit warmen Gartenbeeren und Sahne

Suppen
SiiBkartoffelsuppe 7,50 €
Kartoffel-Lauchcrémesuppe mit Croutons
Gemiisecremesuppe
Steinpilzrahmsuppe
klare Rinderkraftbriihe mit Reis und Fleischeinlagen 7,50 €

Vorspeisen kalt & warm

GroBmiitterchen Salat mit gehacktem Ei,Rauchfleich,Croutons
1/2Dtz.Weinbergschnecken mit Fliite
GarnelenspieB mit Kriuterbutter auf Bandnudeln

Hauptgénge

Barbarie - Entenkeule im eigenen Saft 250gr 19,50 € 350gr 23,50 €
Apfelrotkohl mit Maronen, Schneebéllchen

Geschmorter Hirsch-Kalbs-Braten in Aroniasofie

Herbstgemiise, Rostinchen

Hirsch-Gulasch mit Waldpilzen

Herbstgemiise, pommes Frites

Lammfilet mit Lammjus und Steinpilzen

Herbstgemiise, Krauterkroketten

6,50 €
5,50 €
7,50 €

9,50 €
9,50 €
12,50 €

28,50 €

19,50 €

23,50 €



Schweine-Geschnetzeltes mit Rahm-Champignon
Eisbergsalat, pommes Frites

Réuberspiel — Schweinefilet mit Cayennepfeffersofie
auf Reis, Eisbergsalat

Schweine-Schnitzel ,,Wiener Art*

Herbstsalat, pommes Frites

Entrecote vom Simmenthaler Jungbullen

mit Krauterpfeffer-und Kriauterbutter
Eisbergsalat, Pommes Frites

Kalbs-Steak mit Maronensof3e

Herbstgemiise, Krauterkroketten
Kalbsgeschnetzeltes mit Waldpilz - Rahmsof3e
Herbstgemiise, Schupfnudeln

Nachtisch eine besondere Empfehlung

Vanilleeis mit warmen Gartenbeeren und Sahne

Eisschnitte Fiirst Piickler mit warmen Gartenbeeren und Sahne

Tasse Espresso mit braunem Rohrzucker
Hauseigener Miraballe -oder Reneklode 2cl

15,50 €

19,50 €

10,50 €

2250 €

20,50 €

18,50 €

5,50 €
6,50 €
2,50 €
3,50 €
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